
Carte des desserts 

 
Pour menus à 19.80, 35.00, 39.00, 44.00 et carte 

(Prix indicatif pour les desserts à la carte) 
 

Assiette de fromages affinés (3 sortes) 4.00 euros 
 

Coupe Fromage blanc 4.00 euros 
 

Vacherin glacé (vanille framboise) 8.00 euros 
 

Mousse au chocolat   7.00 euros 
 

Crème brûlée    7.00 euros 
 

Ile flottante   7.00 euros 
 

Tarte du jour 7.00 euros  
 

Nougat glacé au miel d’acacia, coulis de framboise 
8.00 euros 

Fondant framboise, coulis de framboise 8.00 euros 

Tous nos desserts sont faits maison 
 

 
 



Nos parfums de crème glacé et sorbets 
Maison  

Coupe 2 boules :   6.00 euros 
Coupe 3 boules :   7.00 euros 

Café, chocolat noir, pistache, rhum raisin, menthe chocolat, vanille, 
noix de coco, fraise 

Cassis, citron, framboise, poire, pomme verte. 

Les coupes glacées 
Coupe café liégeois      8.00 euros 

 
Coupe chocolat liégeois 8.00 euros 

 
Coupe dame blanche    8.00 euro 

 
Coupe robin des bois (fraise, framboise, cassis) 8.00 euros 

 
Coupe équinoxe (rhum raisin, vanille) 8.00 euros 

 
Coupe anglaise    8.00 euros 

 
(Menthe chocolat, chocolat, sauce chocolat) 

 
Coupe fruit du verger    8.00 euros 

(Pomme, poire, framboise) 
 

Coupe colonel     8.00 euros 
 

Coupe Normande 8.00 euros 
 

Coupe de la Cloche   8.00 euros 

(Vanille, rhum raisin, noix de coco, sauce chocolat) 
Tous nos desserts sont faits maison 

 


